
kuchyně s gruzínským akcentem

Opera grill  |  V I N Á R N A

Informace o obsažených alergenech poskytne obsluha na vyžádání zákazníka.

S T U D E N É  P O K R M Y

Salát z okurek, rajčat 400g 

– a bylinek (koriandr, petržel, kopr)	 235,-
– a vlašských ořechů s gruz. kořením	 235,-
Lilkový salát se zapečenou paprikou 400g

– a bylinkami (koriandr, petržel, česnek)	 235,-
– a vlašskými ořechy s gruz. kořením	 235,-
P CHALI  350g

– lilek s omáčkou s vlašských ořechů	 255,-
– špenát s omáčkou s vlašských ořechů	 255,-

T E P L É  P O K R M Y  B E Z  M A S A

ADŽ APSAN DALI

– lilková variace s rajčaty, paprikou, 

cibulkou, česnekem a bylinkami 400g	 265,-
Restované hříbky s cibulí a bramborami, 

sacebeli omáčka 400g	 265,-

M O U Č N É  P O K R M Y

PU RI

– čerstvý pečený pšeničný chléb 300g	 70,-
CHAČAPURI – plněné pšeničné placky 400g

I M ERU L I  – sýr 	 250,-
L A ZU R I  – 2x sýr, listový špenát	 265,-
A JARU L I  – sýr, vejce, máslo 	 265,-
KU B DAR I  – telecí maso	 315,-
CHINKALI – plněné knedlíčky - 1 ks, 80g	60,-
– vepřovým a hovězím masem	

– jehněčím a hovězím masem 	

T E P L É  P O K R M Y  S  M A S E M

OJACH U RI  400g

– vepřové s cibulí a bramborami, tkemali  	320,-

CHAK APU LI  400g 

– telecí s cibulí a bylinkami (koriandr, petržel, 

estragon), zapečené brambory	 390,-

CHARCO 400g 

– krůtí s cibulí, ořechová omáčka, 

kukuřičné placky se sýrem, adžika  	 350,-

BO R AN O 400g 

– kuřecí s pikantním listovým špenátem, 

omáčka maconi 	 350,-

CH KM E RU LI  400g 

– losos v česnekovo-smetanové omáčce, 

kukuřičné placky se sýrem 	 360,-

ABCHAZURA – kořeněné mleté maso 400g

– vepřové a hovězí s bramborami 	 360,-

– jehněči a hovězí s bramborami	 390,-

D O M Á C Í  O M Á Č K Y

BA Ž E – z vlašských ořechů	 50,-

ADŽ I K A – z paprik, pálivá	 50,-

MAS HAR ATI  – z granátových jablek	 50,-

TKE MALI  – švestková	 50,-

SACE B E L I  – rajčatová s bylinkami	 50,-


